
APRILEAPRILE
 L a  M o d a  I t a l i a n a  i n c o n t r a  i l  G u s t o  B i o

 M o d a  e  G u s t o :  L ’ e l e g a n z a
i n c o n t r a  i l  b i o l o g i c o

w w w . r o c c a b i o . e u



U n i s c i t i  a  n o i  i n  q u e s t o  v i a g g i o  d i  e c c e l l e n z a !  ✨
A b b i a m o  p r e p a r a t o  p e r  t e  u n  m e s e  d i  a p r i l e  r i c c o  d i  e v e n t i ,  v a n t a g g i  e s c l u s i v i  e

p r o d o t t i  b i o l o g i c i  d i  a l t i s s i m a  q u a l i t à .  G r a z i e  a l l a  n o s t r a  c o m m u n i t y ,  p o t r a i  s c o p r i r e
i l  v e r o  g u s t o  d e l l ' e c c e l l e n z a  i t a l i a n a ,  u n e n d o  p a s s i o n e ,  b e n e s s e r e  e  s o s t e n i b i l i t à .

N o n  p e r d e r e  l ’ o p p o r t u n i t à  d i  f a r  p a r t e  d i  q u e s t o  p r o g e t t o  u n i c o !
S c e g l i  R o c c a b i o ,  d o v e  o g n i  p r o d o t t o  r a c c o n t a  u n a  s t o r i a  d i  t r a d i z i o n e ,  q u a l i t à  e

i m p e g n o  v e r s o  i l  b i o l o g i c o .

T i  a s p e t t i a m o  n e l l e  n o s t r e  g i o r n a t e  s p e c i a l i  –  p a r t e c i p a  a g l i  e v e n t i ,  a p p r o f i t t a  d e g l i
s c o n t i  e  g o d i t i  i l  p i a c e r e  d i  f a r e  l a  s c e l t a  g i u s t a  p e r  t e  e  p e r  i l  p i a n e t a .  🌍

👉  U n i s c i t i  a l l a  c o m m u n i t y  R o c c a b i o  e  s c o p r i  c o m e ,  i n s i e m e ,  p o s s i a m o  f a r e  l a
d i f f e r e n z a !



 i n  t r e  f a s c e  o r a r i e  d i v e r s e ,  c o n  l o  s t e s s o  a r g o m e n t o ,
p e r  a c c o n t e n t a r e  t u t t i !  U n i s c i t i  a  n o i  p e r  s c o p r i r e  d i

p i ù  s u i  p r o g e t t i  d i  e c c e l l e n z a  R o c c a b i o  e  s u i  v a n t a g g i
e s c l u s i v i  d e l l a  n o s t r a  c o m m u n i t y .

 C o n o s c i a m o  l ' O l i o  E x t r a  V e r g i n e  d i  O l i v a  B i o l o g i c o
F o c u s :  S c o p r i  l ' e c c e l l e n z a  d e l l ' o l i o  e x t r a  v e r g i n e  d i

o l i v a  b i o l o g i c o  e  c o m e  r i c o n o s c e r e  u n  o l i o  d i  q u a l i t à .
O r a r i :
9 : 0 0
1 5 : 0 0
2 1 : 0 0

I n v i t a  i  t u o i  c o n o s c e n t i  a  s c o p r i r e  i l  v e r o  g u s t o
d e l l ' o l i o  b i o !

E v e n t i  W e b  G r a t u i t i  c o n  M e e t   
 7 A P R I L E  E  

  L ’ e l e g a n z a  i n c o n t r a  i l
b i o l o g i c o

w w w . r o c c a b i o . e u



E v e n t i  W e b  -  A p r i l e :  G i o r n a t e  S p e c i a l i
1 4  A P R I L E  

E v e n t i  W e b  -  A p r i l e :  G i o r n a t e  S p e c i a l i
1 4  A P R I L E  

 I l  P r o g e t t o  E c c e l l e n z a R o c c a b i o
F o c u s :  S c o p r i  i  v a n t a g g i  d i  f a r  p a r t e  d e l l a

c o m m u n i t y  R o c c a b i o  e  c o m e  i s c r i v e r s i
g r a t u i t a m e n t e  o  c o n  u n a  q u o t a  a n n u a l e .

O r a r i :
1 0 : 0 0
1 4 : 0 0
1 7 : 0 0

U n i s c i t i  a  n o i  e  s c o p r i  i  b e n e f i c i  e s c l u s i v i
d e l l a  n o s t r a  c o m m u n i t y !   L ’ e l e g a n z a  i n c o n t r a  i l

b i o l o g i c o
w w w . r o c c a b i o . e u



E v e n t i  W e b  -  A p r i l e :  G i o r n a t e  S p e c i a l i
2 8  A P R I L E  

  I l  P r o g e t t o  E c c e l l e n z a  R o c c a b i o  I t a l i a n a
F o c u s :  S c o p r i  i  v a n t a g g i  d e l  p r o g e t t o

I n s i e m e  C o n v i e n e ,  c o m e  f u n z i o n a  e  c o m e
p a r t e c i p a r e .

O r a r i :
1 1 : 0 0
1 5 : 0 0
1 9 : 0 0

P a r t e c i p a  p e r  s c o p r i r e  c o m e  o t t e n e r e  s c o n t i
e  v a n t a g g i  e s c l u s i v i    L ’ e l e g a n z a  i n c o n t r a  i l

b i o l o g i c o
w w w . r o c c a b i o . e u



  L ’ e l e g a n z a  i n c o n t r a  i l
b i o l o g i c o

w w w . r o c c a b i o . e u

🍽️  1 0  A p r i l e  –  C o r s o  d i  C u c i n a  V e g a n :
" I l  P r a n z o  F u o r i  C a s a "

S e i  s t a n c o  d i  p r a n z i  m o n o t o n i  e  p o c o  b i l a n c i a t i  q u a n d o  s e i
f u o r i  c a s a ?  V u o i  i m p a r a r e  a  p r e p a r a r e  p a s t i  v e g a n i  s a n i ,

g u s t o s i  e  f a c i l i  d a  t r a s p o r t a r e ?
🌱  U n i s c i t i  a  n o i !  S c o p r i r a i  c o m e  t r a s f o r m a r e  o g n i  p r a n z o  i n
u n  m o m e n t o  d i  p i a c e r e  e  b e n e s s e r e ,  a n c h e  l o n t a n o  d a  c a s a .

💡  C o s a  i m p a r e r a i ?
 ✔  R i c e t t e  n u t r i e n t i ,  p r a t i c h e  e  s f i z i o s e

 ✔  I d e e  p e r  p a u s e  p r a n z o  e q u i l i b r a t e  i n  u f f i c i o ,  p i c n i c  o
v i a g g i

 ✔  T r u c c h i  p e r  m a n t e n e r e  i l  c i b o  f r e s c o  e  g u s t o s o
🎥  I l  c o r s o  s a r à  r e g i s t r a t o ,  c o s ì  p o t r a i  r i v e d e r l o  o g n i  v o l t a

c h e  v u o i !
💶  C o n t r i b u t o :

 👉  S o l o  1 0 €
 👉  G r a t i s  p e r  g l i  a b b o n a t i  d i  R o c c a b i o . e u

📍  N o n  p e r d e r e  q u e s t a  o c c a s i o n e  p e r  r e n d e r e  l a  t u a
a l i m e n t a z i o n e  p i ù  s a n a  e  p r a t i c a !

c o n  l a  D o t t . s s a  Z i v e r i  



D E G U S T A Z I O N E  D A L  V I V O  
 16 Aprile ore 16:30 a Piacenza, Via Veneto ✨🌿

Un’esperienza unica per scoprire, assaporare e riconoscere il vero olio extravergine
di oliva biologico.
💚 Cosa imparerai?

 ✔ Come degustare l’olio e riconoscerne le caratteristiche
 ✔ Come abbinarlo perfettamente sulle pietanze

 ✔ Le differenze tra Carolea, Coratina, Classico bio  e un olio commerciale
🍽 Cosa ti aspetta?

 ✔ Un delizioso buffet con le eccellenze Roccabio
 ✔ Un viaggio sensoriale nel mondo dell’olio di qualità

🎁 Cosa porterai a casa?
 ✔ Le competenze per riconoscere un vero olio extravergine di alta qualità

 ✔ Un buono sconto da utilizzare sul nostro sito
 ✔ Una bottiglia da 500 ml di Olio EVO Carolea

 ✔ Piu’ una sorpresa 
💶 Contributo: solo 20€

📍 Non mancare! Ti aspettiamo il 16 Aprile a Piacenza, in Via Veneto.
 ℹ️ Prenota il tuo posto ora!

 📲 Chiama il 338 121 7417 o invia un messaggio al 376 002 7628

  Perché il
biologico è

un’emozione
da vivere!



Hanover  and Tyke

🐣✨ Promo Pasquale: Il Gusto dell’Eccellenza per tutto Aprile! ✨🐣
🌿 Noi di Eccellenza abbiamo selezionato per te le migliori specialità del

mese… E tu, quale scegli? 💛🥂🍞



Menu
 di 

Pasqua

👉  F a i  u n  g e s t o  c h e
l a s c i a  i l  s e g n o :  r e g a l a

u n  a l b e r o !  🌍💚
I l  d e s t i n a t a r i o  r i c e v e r à  u n  a t t e s t a t o  d i

a d o z i o n e  e  u n a  f o t o  d e l l a  t a r g h e t t a  c o n  i l
s u o  n o m e .

🍂  s e  h a  P a s q u a ,  s e  n o n  p o t r à  v i s i t a r l o  d i
p e r s o n a ,  r i c e v e r à  d e l i z i o s i  p r o d o t t i

b i o l o g i c i  a  b a s e  d i  c a s t a g n e ,  c o m p r e s i
g r a t u i t a m e n t e  n e l l a  q u o t a  d i  a d o z i o n e .  🌰

🍯

💚  U n  a l b e r o  è  v i t a …  e  o g n i  v o l t a  c h e  d a r à
i  s u o i  f r u t t i ,  c h i  l o  h a  r i c e v u t o  p e n s e r à  a

t e !

U n  r e g a l o  o r i g i n a l e ,  s o s t e n i b i l e  e  r i c c o  d i
s i g n i f i c a t o !  🌱prima possibilita’

Italia Bio a Tavola
Piemonte



Custode del Castagneto

Quota 80€ Attestato di adozione
5 kg di castagne fresche 

500 g di farina di castagne macinata a pietra (spedita in inverno)
✔ 500 g di castagne secche

📸 Foto della targhetta✔ Mostarda di Castagne Garessine (280 g)
✔ Castagne sciroppate:
🎅🏻 All’Anice Stellato (280 g)
🎅🏻 Al Genepy (280 g)
🎅🏻 Al Rhum (250 g)

Quota 30€
✔ Adozione di un albero di castagno

✔ Visita guidata di 2 ore con spuntino nel castagneto
✔ Possibilità di scegliere personalmente l’albero e

attaccare la targhetta (se presenti)
✔ Raccolta diretta di 5 kg di castagne fresche

✔ Se non potete venire di persona, la targhetta verrà
posizionata dal castagnaro e riceverete:

📜 Attestato di adozione
📸 Foto della targhetta

🍂 5 kg di castagne fresche spedite in autunno

Quota 50€ (include tutti i
benefici della quota da 30€,

più:)
✔ 500 g di farina di castagne
macinata a pietra (spedita in

inverno)
✔ 500 g di castagne secche
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Pasqua
seconda  possibilita’

S c a t o l a  c o m p o s t a  d a :
5  s u c c h i  b i o  d i  b e r g a m o t t o ,

5  s u c c h i  b i o  d i  a g r u m i ,
4  a r a n c i o t t o  b i o

3  m a n d a r i n o t t o  b i o
1  s c i r o p p o  b i o  d i  b e r g a m o t t o
P e r  1 0 0  g  d i  p r o d o t t o  b i o  ( 5 0
m l  f r u t t a  b i o )  e  Z u c c h e r o  d i

c a n n a  b i o  ( 5 0  m l )
c a d ' u n a  2 . 8 7  €

D e g u s t a z i o n e  b i o
s u c c h i  1 8  b t g .

Calabria
Italia Bio a Tavola



Succhi bio di agrumi

Gli agrumi dell’area grecanica della Calabria riuniti in un’unica bevanda dalle proprietà dissetanti e antiossidanti
dall’alto contenuto di vitamina C.

Un prodotto interamente naturale, bio, da bere a colazione, durante una pausa nel corso della giornata o come
aperitivo.

La genuinità del prodotto, privo di conservanti e fitofarmaci, con ingredienti di prima scelta, lo rende
particolarmente adatto ai bambini a cui si propone come piacevole succo da merenda.

Confenzione da 200ml 18 bottiglie

https://www.roccabio.eu/scheda/bergamotto+Bio+qui+trovi+tutta+la+linea/Succhi+bio+di+agrumi+18+btg/B01A
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Pasqua
terza  possibilita’

Italia Bio a Tavola
Dove la ricerca

scientifica incontra
la tradizione

gastronomica
italiana

CON ALGA DI MARE BIO
Marche



Dove la ricerca scientifica incontra la tradizione
gastronomica italiana 11 PZ

Dove la ricerca scientifica incontra la tradizione
gastronomica italiana 11 PZ

La nostra coltivazione biologica di alghe avviene direttamente sulla
terraferma, grazie a un’innovativa tecnologia esclusiva.

Questo approccio rivoluzionario elimina la necessità dei metodi tradizionali di
 acquacoltura marina, contribuendo significativamente alla protezione e alla

conservazione dell’ambiente marino.

https://www.roccabio.eu/scheda/bergamotto+Bio+qui+trovi+tutta+la+linea/Succhi+bio+di+agrumi+18+btg/B01A
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Pasqua
quarta  possibilita’

"Gran Selezione
delle Feste

Contadino Max: ,
Salame ,Formaggio

più!"

Lombardia

Italia Bio a Tavola



"Gran Selezione delle Feste Contadino Max: , Salame ,Formaggio
più!"

13 specialita’ Lombarde tutte da gustare

https://www.roccabio.eu/scheda/bergamotto+Bio+qui+trovi+tutta+la+linea/Succhi+bio+di+agrumi+18+btg/B01A
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12 BOTTIGLIE DA
LITRO di extra

vergine di oliva
delicato PIU’ OLIVE

IN SALAMOIAquinta   possibilita’

OLIOEXTRAVERGINEBIO CALABRIA
Calabria



Olio extravergine di oliva bio spemuto a freddo
dal fruttato dolce, disponibile nella variante la

classica, composta da due varietà di olive,
Tondina e Coratina, dal gusto dolce e delicato 
piu’ sacchetto di olive in salamoia da 250 gr

Olio extravergine di oliva bio spemuto a freddo
dal fruttato dolce, disponibile nella variante la

classica, composta da due varietà di olive,
Tondina e Coratina, dal gusto dolce e delicato 
piu’ sacchetto di olive in salamoia da 250 gr



O l i o  B i o  C a l a b r e s e  –  I l  l u s s o  d e l l a  t r a d i z i o n e ,  c o m e  u n  c a p o  s u  m i s u r a .
G i a n n i  V e r s a c e

 📖  C u r i o s i t à :  V e r s a c e  h a  s e m p r e  e s a l t a t o  l e  r a d i c i  m e d i t e r r a n e e  n e i
s u o i  a b i t i ,  p r o p r i o  c o m e  l ’ o l i o  b i o  e s a l t a  l a  c u c i n a  i t a l i a n a .

L a  C a l a b r i a ,  t e r r a  d i  u l i v i  m i l l e n a r i :  L a  C a l a b r i a ,  c o n  i l  s u o  c l i m a  m i t e  e  i  s u o i  t e r r e n i  f e r t i l i ,  è  d a  s e m p r e  u n a  d e l l e  r e g i o n i  p i ù
v o c a t e  a l l a  c o l t i v a z i o n e  d e l l ' o l i v o .  G l i  u l i v i  s e c o l a r i ,  c h e  p u n t e g g i a n o  l e  c o l l i n e  e  l e  c o s t e ,  s o n o  t e s t i m o n i  d i  u n a  t r a d i z i o n e

m i l l e n a r i a .
B i o l o g i c o  e  s p r e m u t o  a  f r e d d o :  l a  g a r a n z i a  d i  q u a l i t à :  L ' o l i o  e x t r a  v e r g i n e  d ' o l i v a  b i o l o g i c o  c a l a b r e s e  è  p r o d o t t o  e s c l u s i v a m e n t e  d a

o l i v e  c o l t i v a t e  s e c o n d o  r i g o r o s i  s t a n d a r d  b i o l o g i c i ,  s e n z a  l ' u t i l i z z o  d i  p e s t i c i d i  o  f e r t i l i z z a n t i  c h i m i c i .  L a  s p r e m i t u r a  a  f r e d d o ,
e n t r o  p o c h e  o r e  d a l l a  r a c c o l t a ,  p e r m e t t e  d i  p r e s e r v a r e  i n t a t t e  t u t t e  l e  p r o p r i e t à  o r g a n o l e t t i c h e  e  n u t r i z i o n a l i  d e l l ' o l i o .

U n  s a p o r e  u n i c o :  I l  g u s t o  d e l l ' o l i o  e x t r a  v e r g i n e  d ' o l i v a  b i o l o g i c o  c a l a b r e s e  è  i n c o n f o n d i b i l e :  f r u t t a t o ,  c o n  s e n t o r i  d i  e r b a  f r e s c a ,
c a r c i o f o  e  m a n d o r l a .  U n ' e s p l o s i o n e  d i  a r o m i  c h e  v a r i a  a  s e c o n d a  d e l l a  c u l t i v a r  e  d e l  p e r i o d o  d i  r a c c o l t a .



M a n d o r l e  S i c i l i a n e  B i o  –  L ’ e l e g a n z a  s e n z a  t e m p o ,  c o m e  l ’ a l t a  m o d a  s i c i l i a n a .
  D o l c e  &  G a b b a n a

📖  C u r i o s i t à :  I l  d u o  d i  s t i l i s t i  h a  s p e s s o  c e l e b r a t o  l a  S i c i l i a  n e l l e  l o r o  c o l l e z i o n i ,
r e n d e n d o  o m a g g i o  a l l e  t r a d i z i o n i  l o c a l i .

La nostra è una storia semplice, fatta di natura e mandorle. Inizia ad Avola, in Sicilia, circa un secolo fa. Continua oggi,
generazione dopo generazione, alimentata dalla passione della famiglia .

Ogni giorno lavoriamo per offrirvi prodotti locali unici al mondo, come le mandorle di Avola, le mandorle siciliane, , i
pistacchi, creme e prodotti Bio.

Intrecciamo innovazione e tradizione, nel rispetto del territorio: ogni prodotto è il frutto di una filiera trasparente, un
concentrato di natura e qualità.

Qualità e certificazione



P a n e  F e r m e n t a t o  V e n e t o  –
 L a  t r a d i z i o n e  c h e  s i  r e i n v e n t a ,  p r o p r i o  c o m e

l a  m o d a .

G i a n v i t o  R o s s i
 ,  u n o  d e i  p i ù  c e l e b r i  s t i l i s t i  d i  s c a r p e  a l  m o n d o ,  h a  c r e a t o  u n  m a r c h i o  c h e

r a p p r e s e n t a  l ' a r t e  d e l l ' a r t i g i a n a t o  i t a l i a n o  c o n  u n  t o c c o  m o d e r n o .  L a  m a g i a  d e l  s ì
n e l l e  s u e  c r e a z i o n i ,  c o m e  n e l  P a n e  F e r m e n t a t o  V e n e t o ,  n a s c e  d a l l ’ i n c o n t r o  t r a
t r a d i z i o n e  e  i n n o v a z i o n e .  P r o p r i o  c o m e  l e  s c a r p e  d i  G i a n v i t o  R o s s i ,  c h e  s o n o

e l e g a n t i  m a  p e n s a t e  p e r  i l  c o m f o r t ,  i l  p a n e  f e r m e n t a t o  è  i l  f r u t t o  d i  u n a  t e c n i c a
t r a d i z i o n a l e  c h e ,  a t t r a v e r s o  l ' i n n o v a z i o n e ,  d o n a  u n  s a p o r e  u n i c o  e  s p e c i a l e .



L e t t u r e  &  T i s a n e  L o m b a r d e  e  P i e m o n t e s i  –  U n  r i t u a l e
d i  r e l a x  e  s t i l e ,  c o m e  u n a  s f i l a t a  s e n z a  t e m p o .

V a l e n t i n o  G a r a v a n i
 📖  C u r i o s i t à  o r i g i n a r i o  d i  V o g h e r a  ( L o m b a r d i a ) ,  è  s i m b o l o  d i  e l e g a n z a  e

r a f f i n a t e z z a .  C o m e  l e  s u e  c r e a z i o n i ,  l e  t i s a n e  l o m b a r d e  e  p i e m o n t e s i
i n c a r n a n o  i l  p e r f e t t o  e q u i l i b r i o  t r a  t r a d i z i o n e  e  i n n o v a z i o n e .  I l  m o m e n t o  d i

r e l a x  c o n  u n a  b u o n a  t i s a n a  p u ò  e s s e r e  p a r a g o n a t o  a l l a  c a l m a  e  s e r e n i t à  c h e
V a l e n t i n o  c e r c a  d i  t r a s m e t t e r e  c o n  o g n i  s u o  a b i t o ,  c o s ì  c o m e  l a  l e t t u r a ,  c h e

a r r i c c h i s c e  e  n u t r e  l a  m e n t e .



🛍️ NOVITÀ: I VANTAGGI DI "INSIEME CONVIENE"
📌 SCONTI ESCLUSIVI:

QUANDO UNIAMO LE FORZE, RAGGIUNGIAMO INSIEME UN
VOLUME MINIMO DI ORDINI E SBLOCCHIAMO SCONTI SPECIALI PER

TUTTI I MEMBRI DELLA COMMUNITY! UNISCITI AL NOSTRO
PROGETTO E BENEFICIA DELLA FORZA DEL GRUPPO.

📌 CONVENIENZA E QUALITÀ:
OTTIENI PRODOTTI BIOLOGICI PREMIUM A PREZZI PIÙ

VANTAGGIOSI. INSIEME CONVIENE SIGNIFICA ACCEDERE A UNA
QUALITÀ SUPERIORE, RISPARMIANDO GRAZIE ALL’UNIONE DELLA

NOSTRA COMMUNITY.

📌 VANTAGGI PER GLI ORGANIZZATORI:
SE GESTISCI GLI ORDINI CON ALTRI, RICEVERAI UNO SCONTO

PRIVILEGIATO! PIÙ ORDINI, PIÙ VANTAGGI! SEI IL CUORE DI
QUESTA RETE, E OGNI NUOVO MEMBRO CHE AGGIUNGI TI FA

GUADAGNARE ANCORA DI PIÙ.

📢 COME FUNZIONA "INSIEME CONVIENE":
PARTECIPARE È SEMPLICE! UNISCITI ALLA NOSTRA COMMUNITY DI
APPASSIONATI DEL BIOLOGICO E, QUANDO RAGGIUNGIAMO UN
VOLUME MINIMO DI ORDINI, SBLOCCHIAMO INSIEME VANTAGGI E

SCONTI ESCLUSIVI. È UN'OPPORTUNITÀ CHE TI PERMETTE NON
SOLO DI RISPARMIARE, MA ANCHE DI FAR PARTE DI UN PROGETTO

CHE CRESCE INSIEME A TE
INSIEME COVIENE CHIEDI INFO:

 " I n s i e m e  C o n v i e n e "



🌿✨ Il vero biologico non è un semplice prodotto… è un'esperienza! ✨🌿
Scegliere biologico significa immergersi in un mondo fatto di sapori autentici, tradizioni che si

intrecciano con l’innovazione e un’attenzione profonda per la qualità e il benessere.
Non è solo ciò che porti in tavola, ma un viaggio nei valori, nella terra, nelle mani sapienti che

creano ogni eccellenza.
 È il piacere di condividere, di prendersi cura di sé e di chi si ama, di sentirsi

parte di una comunità che sceglie il meglio, sempre.
💚 Con Roccabio, il biologico diventa un’esperienza da vivere, assaporare e raccontare.

✨ Sei pronto a farne parte? ✨



CONTATTI
Sito Web: www.roccabio.eu

Email: info@roccabio.eu
Telefono: +39 3381217417

solo messaggi: 39 376 002 7628
Instagram: @eccellenzaroccabioitaliana
Facebook: /eccellenzaroccabioitaliana

canale whatsApp
https://whatsapp.com/channel/0029Vb28dQGCsU9SW8mvB101

Per ordini e informazioni,
 visita il nostro sito o contattaci direttamente!

w w w . r o c c a b i o . e u
T u t t o  q u e l l o  c h e  c e r c h i , a  p o r t a t a  d i  c l i c k !


